Unsere Menipackerl fur die Advents- und
Weihnachtszeit (ab 10 Personen)

Unsere Weihnachtspiackchen Nr. 1

‘l LAlles unterm Weihnachtsbaum “ \

Herzhafte Kartoffelsuppe im Brotteigschusserl auf Krauterheu

kkkkk

Schweinefiletmedaillons mit Pilzrahm
in Krautern gebraten und Schalottenspatzle
oder
Bandnudeln mit gebratenem Brokkoli, Walniissen und Champignons
in einer schaumigen Kasesauce

kkkkk

SuRe Verfiihrung im Glas

Mentipreis pro Person € 22,50

Unser Weihnachtspiackchen Nr. 2

| . Weihnachtsmdrchen

Probierma(h)l- 4 Vorspeisen auf einen Streich
Ein mediterraner Streifzug durch die Kichen rund ums Mittelmeer

*kkkk

Saltimbocca vom Maishdhnchen
im Natursafterl mit Gemisebandnudeln
oder
Zanderfilet mit gebratenem Fenchel und Kerbelkartoffeln
oder
Gemiise-Schafskasepackerl auf Kartoffelgrost'l
und Schnittlauchcreme

kkkkk

Probierma(h)l-Vieles auf einen Streich
3 Siike Verfiihrungen vom Dessert

Meniipreis pro Person € 29,50



Unser Weihnachtspackchen Nr. 3

‘l Weihnachtszauber” \

Tomaten-Basilikumschaumsuppe

Kkkkk

Geschmortes Rinderschnitzel in Paprika- Olivensauce
mit Grilltomate und Kartoffelstrudel
oder
gebratenes Forellenfilet auf gegrilltem Gemiise
mit Rosmarinrisotto und Veltlinersauce
oder
Eierbandnudeln mit Steinpilzen, Paprika und Walniissen

*kkkk

Zweierlei Beeren- tiramisu

Meniipreis pro Person € 23,50

Mediterraner Vorspeisenteller
(Serranoschinken, eingelegte Gemuse, Honigmelone, marinierte Scampi)

*kkkk

Klare Ochsenbrihe mit Speckknodel-

Hauptspeisen- vom Buffet
Maishahnchenbrust mit Salbei im Parmaschinkenmantel,

Lammnfichen Provenciale,
Filet vom Meerwolf mit frischen Krautern gebraten(Loup de mer),
Tagliatelle mit Cocktailtomaten und Basilikum

Beilagen:
frisches Gemise der Saison, Kartoffelgratin, Pinienkernreis

kkkkk

SiiRe Verfiihrungen- vom Buffet
Tiramisu, Schokoladenmousse schwarz und weil,
Orangensalat mit Baslilikum und Grand Marnier, verschiedene Eiscremes

Pro Person € 33,50



Hausgebeizter Norwegerlachs mit Dillsenfdressing
Thunfischcarpaccio mit Tandoorisauce
Bunte Salate der Jahreszeit mit zweierlei Dressing
Zanderburger mit Sesam auf Fenchel-Orangensalat
Geraucherte Entenbrust auf karamelisierten Paprikas
Brotkorb

kkkkk

Zart gebratenes Schweinefilet in Paprika- Krautersauce
dazu Gemuse der Saison und gebratene Brez'nknddelscheiben
oder
Steinpilz-Mangoldlasagne mit Mozzarella Gberbacken

kkkkk

Topfenstrudel mit Vanillesauce
Schokoladen- Panna-Cotta mit Ingwer-Dip
WalnuBparfait

Pro Person € 39,50

Individualitat ist eine unserer Starken. Gerne konnen Sie die einzelnen Gange
beliebig austauschen, oder die vorgeschlagenen Menus beliebig erweitern.
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